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Trevi tra olio, arte,
musica e papille

Per Informazioni:
Ufficio Turistico
Comune di Trevi
c/o Villa Fabri - Trevi (PG)
Tel. +39 0742 332269

infoturismo@comune.trevi.pg.it
www.festivol.it - www.treviturismo.it
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FESTIVOL JUNIOR

VENERDÌ 1 NOVEMBRE

Ore 10.00 - 17.00 Piazzetta del Teatro 
Letture Animate per bambini a cura della Libreria 
PukaPuka - Libreria indipendente per bambini

Ore 11.00 - 13.00/15.00 - 18.00 Piazza Mazzini 
“Pane e olio” a merenda: bruschetta con Olio ex-
travergine di Oliva delle colline di Trevi 

Ore 16.00 - 18.00 Giardino di Villa Fabri
“I disegni degli ortaggi” - gli ortaggi immersi nel 
colore: dall'insalata nascono le rose, dai cavoli gli 
alberi e dai pomodori i fiori. Laboratorio gratuito per 
bambini dai 4 anni.

SABATO 2 NOVEMBRE
 
Ore 10.00 - 17.00 Piazzetta del Teatro 
Letture Animate per bambini a cura della Libreria 
PukaPuka - Libreria indipendente per bambini

Ore 11.00 - 13.00/15.00 - 18.00 Piazza Mazzini 
“Pane e Olio” a merenda: bruschetta con Olio ex-
travergine di Oliva delle colline di Trevi 

Ore 16.00 - 18.00 Giardino di Villa Fabri
“Le piccole foglie di olivo - i marchietti” - le foglie 

possono diventare piccoli libri da dipingere, timbri 
per creare composizioni originali. Laboratorio gratu-
ito per bambini dai 4 anni

DOMENICA 3 NOVEMBRE 

Ore 10.00 - 17.00 Piazzetta del Teatro 
Letture Animate a cura della Libreria PukaPuka - Li-
breria indipendente per bambini

Ore 10.00 - 13.00/14.30- 17.30 Piazza Garibaldi 
“Asino Bus” passeggiata per bambini a dorso di 
asinelli per le vie del centro storico

Ore 10.30 - 12.30 Villa Fabri
"A raccolta di storie" a cura delle volontarie "Nati 
per leggere "Letture per bambini (0-6 anni) e genitori.

Ore 11.00 - 13.00/15.00- 18.00 Piazza Mazzini 
“Pane e Olio” a merenda: bruschetta con Olio ex-
travergine di Oliva delle colline di Trevi 

Ore 11.00 Complesso Museale di S. Francesco
L’Antica Stamperia - workshop per bambini a cura 
di Sistema Museo per creare speciali “cartoline da 
Trevi” con l'antica tecnica della stampa a torchio   
(Gratuito, prenotazione Tel. 0742 381628| trevi@
sistemamuseo.it)

Ore 16.00- 18.00 Giardino di Villa Fabri
Dall’Orto alla Tela - Estrarre colori da fiori, pian-
te, radici per realizzare originali dipinti. Laboratorio 
gratuito per bambini dai 4 anni



VENERDÌ
1 NOVEMBRE

Ore 8.30 Piazza Garibaldi 
OlioTrekking sulla Fascia Olivata Assisi Spoleto 
(Info e prenotazione www.oliotrekking.it)

Ore 9.00 - 19.00 Piazza Mazzini
Mercato del Contadino: Mostra, esposizione e 
vendita dei prodotti del territorio

Ore 9.00 - 19.00 Piazza Garibaldi
Mercato delle Pulci: esposizione e vendita di og-
getti di antiquariato, rigatteria, vintage

Ore 9.30
Passeggiata tra gli ulivi (gratuita su prenotazione, 
tel. 3382672497)

Ore 9.30 Villa Fabri
Caccia al tartufo con cani e cavatori esperti, al 
termine visita della Chiesa di S. Pietro a Pettine e 
degustazione a base di tartufo (Costo 10 euro pre-
notazione obbligatoria Tel. +39 331 218 4283)

Ore 10.00 - 19.00 Villa Fabri
Verso il 25° anniversario dell’Associazione Na-
zionale Città dell’Olio: proiezione del video “Tre-
vi, Capitale dell’Olio".

Ore 10.00 - 13.00 / 15.00 - 19.00 Corte Fratini
“Green Olive Wedding”: Idee per il matrimonio a 
tema green e a km0

Ore 10.00 - 19.00 Villa Fabri
Mostra Mercato di Olio Extravergine di oliva del-
le colline di Trevi

Ore 10.00 - 19.00 Portico di Piazza Mazzini
Mostra Mercato dei Presidi Slow Food dell’Um-
bria e delle regioni ospiti

Ore 10.00 - 18.00 Piazza Garibaldi
Bus navetta gratuita ai Frantoi di Trevi aderenti a 
Frantoi Aperti con assaggio di Olio (Partenza ogni 
1 ora e ½ circa da Piazza Garibaldi. Info Tel. 
0742 332269)

Ore 11.00 Piazza Mazzini
Visita guidata della città con “Dino il primo citta-
dino” (Partecipazione gratuita su prenotazione Tel. 
0742 332269)

Ore 11.00 - 13.00 / 15.00 - 18.00
Piazza Mazzini 
“Pane e Olio” - Degustazione di prodotti della 
aziende agricole aderenti al partenariato. “Trevi 
un cuore di qualità” e Bruschette con Olio extraver-
gine di Oliva delle colline di Trevi 

Ore 12.00 Piazza Mazzini
Mabò band: improvvisazione comico-musicale iti-
nerante per le vie del centro storico



Ore 12.30 Villa Nova - Loc. Collecchio
Brunch con musica tra gli ulivi (Prenotazione ob-
bligatoria tel. 353 3448117- info@stradaoliodo-
pumbria.it, costo euro 20) 

Ore 12.00 - 17.00 Villa Nova - Loc. Collecchio
#Chiaveumbra19 - Ingannevole come il vento, 
arte paesaggi immagine

Ore 13.00 I Ristori dei Presidi
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche 
a base di Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti

Ore 15.00 Piazza Mazzini
Mabò band: improvvisazione comico-musicale iti-
nerante per le vie del centro storico

Ore 15.00 - 19.00 Corte Fratini
Degustazione di olio extravergine di oliva di Cor-
te Fratini
 
Ore 15.30 - 18.30 Palazzi&Gusti 
Degustazioni di prodotti della aziende agricole 
aderenti al partenariato  “Trevi un cuore di qualità” 
e Olio extravergine di Oliva
(Ingresso gratuito senza prenotazione)
Palazzo Petroni a cura di Taverna del Sette: sa-
lumi e formaggi, vellutata di sedano nero di trevi e 
zuppa di lenticchie
Palazzo Lucarini a cura del ristorante Apriti Se-
dano: salumi e formaggi, vellutata di zucca gialla 
e zuppa di ceci

Ore 15.30 Raccolta d’arte di San Francesco
Un racconto rinnovato a cura di Sistema Museo: 
visita guidata al nuovo allestimento del museo (gra-
tuito su prenotazione tel. 0742 381628|
trevi@sistemamuseo.It - massimo 20 partecipanti)

Ore 15.30 Museo della civiltà dell’ulivo 
Percorso di trekking urbano fino all’ex Chiesa di 
Santa Caterina, luogo suggestivo con  un panora-
ma straordinario (costo euro 5, prenotazione
tel. 0742 381628, trevi@sistemamuseo.it )

Ore 16.00 Villa Fabri 
Degustazione guidata di olio extravergine di oli-
va delle colline di Trevi a cura di Palma Bartolini 
esperta assaggiatrice (gratuito su prenotazione
tel. 0742 332269) 

Ore 16.00 Villa Fabri
Escursione al tramonto tra gli ulivi per raggiunge-
re splendidi punti panoramici (Prenotazione obbli-
gatoria tel. 3281421980, costo 7€ , minimo 8 
partecipanti)

Ore 17.00 Raccolta d’arte di San Francesco, Sala 
dello Spagna
Presentazione del romanzo “Di gelo e di fuoco”.
Un incredibile viaggio di mille anni lungo la via 
Francigena di Guido Fiandra 

Ore 17.00 Piazza Mazzini
Mabò band: improvvisazione comico-musicale iti-
nerante per le vie del centro storico



vi, Capitale dell’Olio

Ore 10.00 - 19.00 Villa Fabri
Mostra Mercato di Olio Extravergine di oliva del-
le colline di Trevi

Ore 10.00 - 19.00 Portico di Piazza Mazzini
Mostra Mercato dei Presidi Slow Food dell’Um-
bria e delle regioni ospiti

Ore 10.00 - 18.00 Piazza Garibaldi                                                                                                    
Bus navetta gratuita ai Frantoi di Trevi aderenti 
a Frantoi Aperti con assaggio di Olio (Partenza 
ogni 1 ora e ½ circa da Piazza Garibaldi. Info 
Tel. 0742 332269)

Ore 10.00 - 18.00 Chiostro di San Francesco
4° Mostra Nazionale Bonsai e XII° Congresso 
IBS 

Ore 11.00 Piazza Mazzini
Visita guidata della città con “Dino il primo cit-
tadino” (Partecipazione gratuita su prenotazione 
Tel. 0742 332269)

Ore 11.00 - 13.00 / 15.00 - 18.00
Piazza Mazzini 
“Pane e Olio” - degustazione di prodotti delle 
aziende agricole aderenti al partenariato “Trevi 
un cuore di qualità” e Bruschette con Olio extra-
vergine di Oliva delle colline di Trevi

Ore 12.00 - 17.00 Villa Nova - Loc. Collecchio

Ore 20.30 I Ristori dei Presidi 
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche 
a base di Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti 

SABATO
2 NOVEMBRE

Ore 9.00 - 19.00 Piazza Mazzini
Mercato del Contadino: Mostra, esposizione e 
vendita dei prodotti del territorio

Ore 9.00 - 19.00 Piazza Garibaldi
Mercato delle Pulci: esposizione e vendita di og-
getti di antiquariato, rigatteria, vintage

Ore 9.30 Villa Fabri
Aperitrekking salendo tra uliveti fino a Coste, con  
piccolo aperitivo a base di olio e formaggi (Pre-
notazione obbligatoria tel. 328.1421980, costo 
10€, minimo di 8 partecipanti)

Ore 10.00 - 13.00 / 15.00 - 19.00 Corte Fratini
“Green Olive Wedding”: Idee per il matrimonio a 
tema green e a km0

Ore 10.00 - 19.00 Villa Fabri
Verso il 25° anniversario dell’Associazione Na-
zionale Città dell’Olio: proiezione del video “Tre-



#Chiaveumbra19 - Ingannevole come il vento,.
arte paesaggi immagine.

Ore 13.00 I Ristori dei Presidi
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche 
a base di Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti

Ore 15.00 Chiostro di San Francesco
Conferenza “Coltivare Shoin in Italia - talee e 
tecniche di formazione” con Guglielmo Utech

Ore 15.00 Chiostro di San Francesco
Passeggiata critica agli esemplari esposti alla Mo-
stra Nazionale Bonsai con Alfiero Suardi

Ore 15.00 -18.30 Villa Fabri
Olio&benessere: massaggi viso e mani con co-
smetici a base di olio di oliva a cura di “Centro 
Benessere di Torti Rita” (Gratuito su prenotazione 
Tel. 339 5759263)

Ore 15.30 - 18.30 Palazzi&Gusti 
Degustazioni di prodotti della aziende agricole 
aderenti al partenariato  “Trevi un cuore di qualità” 
e Olio extravergine di Oliva
(Ingresso gratuito senza prenotazione)
Palazzo Petroni a cura di Taverna del Sette: sa-
lumi e formaggi, vellutata di sedano nero di trevi e 
zuppa di lenticchie
Palazzo Lucarini a cura del ristorante Apriti Se-
dano: salumi e formaggi, vellutata di zucca gialla 
e zuppa di ceci

Ore 15.30 Complesso Museale di S. Francesco
L’Antica Stamperia: workshop a cura di Sistema 
Museo per creare speciali “cartoline da Trevi” con 
l’antica tecnica della stampa a torchio   (Gratuito 
su prenotazione Tel. 0742 381628| trevi@siste-
mamuseo.it , massimo 15 persone|durata 1,5 ore)

Ore 16.00 Villa Fabri 
Degustazione guidata di Olio Extravergine di Oli-
va delle colline di Trevi a cura di Palma Bartolini 
esperta assaggiatrice (Gratuito su prenotazione 
Tel. 0742 332269) 

Ore 20.30 Corte Fratini 
“A cena con l’oleologo”:  viaggio gastronomico 
alla scoperta degli extravergini della Fascia olivata 
Assisi - Spoleto, con l'agronoma Angela Canale, 
capo panel. (A pagamento su prenotazione in 
collaborazione con La Collina Banqueting, tel.  
349/6702281) 

Ore 20.30 I Ristori dei Presidi 
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche 
a base di Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti 



DOMENICA 
3 NOVEMBRE

Ore 9.00 - 19.00 Piazza Mazzini
Mercato del Contadino: Mostra, esposizione e 
vendita dei prodotti del territorio

Ore 9.00 - 19.00 Piazza Garibaldi
Mercato delle Pulci: esposizione e vendita di og-
getti di antiquariato, rigatteria, vintage

Ore 9.00 - 18.00 Chiostro di San Francesco
4° Mostra Nazionale Bonsai e XII° Congresso IBS 

Ore 9.30 Villa Fabri
Trekking + oil test: facile escursione lungo l’Acque-
dotto Medievale fino all’olivo di S. Emiliano con 
assaggio di olio extravergine di oliva biologico 
(Prenotazione obbligatoria  tel. 3281421980, 
costo 10€ , minimo di 8 partecipanti)

Ore 10.00 Chiostro di San Francesco
Conferenza “Storia e comprensione dei vasi Bon-
sai, 1200 anni di passione ed evoluzione” a cura 
di Guido Pozzoli

Ore 10.00 - 13.00 / 15.00 - 19.00 Corte Fratini
“Green Olive Wedding”: idee per il matrimonio a 
tema green e a km0

Ore 10.00 - 19.00 Villa Fabri
Verso il 25° anniversario dell’Associazione Na-
zionale Città dell’Olio: proiezione del video “Tre-
vi, Capitale dell’Olio"

Ore 10.00 - 19.00 Villa Fabri
Mostra Mercato di Olio Extravergine di oliva 
delle colline di Trevi

Ore 10.00 - 19.00 Portico di Piazza Mazzini
Mostra Mercato dei Presidi Slow Food dell’Um-
bria e delle regioni ospiti

Ore 10.00 - 18.00 Piazza Garibaldi 
Bus navetta gratuita ai Frantoi di Trevi aderenti a 
Frantoi Aperti con assaggio di olio
(Partenza ogni 1 ora e ½ circa da Piazza Garibal-
di. Info Tel. 0742 332269)

Ore 10.30 -12.30 Villa Fabri
Olio&Benessere: massaggi viso e mani con co-
smetici a base di olio di oliva a cura di “Estetica 
è benessere”
(Gratuito su prenotazione Tel. 338 1670712)

Ore 11.00 - 13.00/15.00 - 18.00
Piazza Mazzini 
“Pane e Olio”: degustazione di prodotti della 
aziende agricole aderenti al partenariato  “Trevi 
un cuore di qualità” e Bruschette con Olio extraver-
gine di Oliva delle colline di Trevi 



Ore 11.30 Piazza Mazzini 
Mabò band: improvvisazione comico-musicale iti-
nerante per le vie del centro storico

Ore 13.00 I Ristori dei Presidi
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche 
a base di Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti

Ore 15.00 Chiostro di San Francesco
Passeggiata critica agli esemplari esposti alla Mo-
stra Nazionale Bonsai con Salvatore Liporace

Ore 15.00 -18.30 Villa Fabri
Olio&Benessere: massaggi e mani con cosmeti-
ci a base di olio di oliva a cura di “Estetica è 
benessere” (Gratuito su prenotazione Tel. 338 
1670712)

Ore 15.30 Raccolta d’arte di San Francesco
Un racconto rinnovato a cura di Sistema Museo: 
visita guidata al nuovo allestimento del museo (gra-
tuito su prenotazione tel. 0742 381628| trevi@
sistemamuseo.it - massimo 20 partecipanti)

Ore 15.30 - 18.30 Palazzi&Gusti 
Degustazioni di prodotti della aziende agricole 
aderenti al partenariato  “Trevi un cuore di qualità” 
e Olio extravergine di Oliva
(Ingresso gratuito senza prenotazione)
Palazzo Petroni a cura di Taverna del Sette: sa-
lumi e formaggi, vellutata di sedano nero di trevi e 
zuppa di lenticchie

Palazzo Lucarini a cura del ristorante Apriti Se-
dano: salumi e formaggi, vellutata di zucca gialla 
e zuppa di ceci

Ore 16.00 Villa Fabri 
Degustazione guidata di Olio Extravergine di Oli-
va delle colline di Trevi (Gratuito su prenotazione 
Tel. 0742 332269) 

Ore 16.00 Villa Fabri 
Escursione al tramonto tra gli ulivi per raggiun-
gere splendidi punti panoramici (Prenotazione ob-
bligatoria tel. 3281421980, 7€ , minimo di 8 
partecipanti)

Ore 16.30 Piazza Mazzini 
Mabò band: improvvisazione comico-musicale iti-
nerante per le vie del centro storico

Ore 18.00 Corte Fratini 
Happy Wedding Hour : Aperitivo green a km0

Ore 20.30 I Ristori dei Presidi 
Nei ristoranti di Trevi variazioni gastronomiche 
a base di Presìdi Slow Food dell’Umbria e delle 
regioni ospiti 



MOSTRE 

Centro d’arte contemporanea
Palazzo Lucarini Contemporary

“L'immanenza della rugiada”
Mostra personale di Sauro Cardinali

Un percorso articolato che congiunge i vari stadi 
della poetica di Sauro Cardinali sino all'ultimissima 
produzione. Lavori energici dove memoria persona-
le, cultura europea e radici storiche si fondono dan-
do vita a un caleidoscopio originale e toccante.
Aperto nei giorni di Festivol dalle ore 10.30 
-13.00/5.30 - 18.30. Ingresso Gratuito.
Tel. 0742 381021 - 338 6772711
info@palazzolucarini.it - www.palazzolucarini.it 

Raccolta d'arte di San Francesco
e Museo della Civiltà dell'Ulivo

Esposizione “L’antica stamperia”

Rivive a Trevi l’antica arte della xilografia: incisione 
a rilievo su legno. In occasione di Festivol il mu-
seo ospiterà una piccola esposizione delle matrici 
e delle rispettive stampe nate dall’osservazione e 
rielaborazione del territorio trevano.
Aperto nei giorni di Festivol dalle ore 10.30 
-13.00/14.30 -17.00. Tel. 0742 381628
www.sistemamuseo.it 

I giorni 1, 2 e 3 novembre 2019 sarà a disposizione 
un servizio navetta gratuito per la visita ai Frantoi Aperti 
di Trevi. Partenza da Piazza Garibaldi (fermata Bus) ore 
10.00 ogni ora e mezza circa, ultima corsa ore 18.00 
(Per informazioni Tel. 0742 332269).

Frantoio Gaudenzi
Fraz. Pigge, Voc. Camporeale - Trevi (Pg)
Tel. +39 0742 781107
www.frantoiogaudenzi.it - info@frantoiogaudenzi.it

Società Agricola Trevi “Il Frantoio”
Via Bastia, 1 Fraz. Matigge - Trevi (Pg)
Tel. +39 0742 391631 Cell. +39 320 1710087
www.oliotrevi.it - commerciale@oliotrevi.it

Il programma può subire variazioni
La sezione Palazzi&Gusti si svolge in collaborazione 
con gli studenti dell’Istituto Professionale Alberghiero di 
Spoleto. Si ringraziano tutti coloro che a vario titolo 
hanno reso possibile la manifestazione. 





   INFORMAZIONI
1   MUNICIPIO
2   COMPLESSO MUSEALE SAN FRANCESCO
     E MUSEO DELLA CIVILTÀ DELL’ULIVO
3   PALAZZO LUCARINI CONTEMPORARY
4   PALAZZO LUCARINI TAVERNA DEL CASTELLO
5   TEATRO CLITUNNO
6   VILLA FABRI
7   PALAZZO PETRONI CHIOSTRO
8   PALAZZO URIGHI
9   CHIESA DI SAN FRANCESCO

Aziende agricole del partenariato*: 
Azienda Brunozzi Giorgio
Azienda Ciarletti Sandro
Azienda Conti Fabio
Azienda Natalini
Azienda Mattioli Angelo
Azienda Maria Zappelli
Azienda Turrioni Nicola
Azienda Venturini Pietro
Fattoria del Monte Puro
Il Gheppio Società Agricola
La Semente Società Agricola

Per Informazioni:
Ufficio Turistico

Comune di Trevi
c/o Villa Fabri - Trevi (PG)
Tel. +39 0742 332269

infoturismo@comune.trevi.pg.it
www.festivol.it

www.treviturismo.it



IN UMBRIA 
DAL 26 OTTOBRE 
ALL’8 DICEMBRE 2019
XXII EDIZIONE

www.frantoiaperti.net

#frantoiaperti
segui Frantoi Aperti su

UNIONE EUROPEA
FONDO EUROPEO AGRICOLO

PER LO SVILUPPO RURALE:
l’Europa investe nelle zone rurali




